Algstek med pepparrot och persiljétéicke

Ingredienser
Algstek

; 1,5 kilo
(morad)
Pepparrot 100,0 gram
Bladpersilja 50,0 gram
Olivolja 0,5dl
Salt
Tillbehor:
Potatis 0,8 kilo
Hjortronsylt 4,0 msk
Tillagning

1. Satt ugnen pa 150°C.
2. Ta bort eventuellt nat fran steken. Putsa bort eventuella hinnor.

3 Skala och skar pepparrot i mindre bitar. Lagg detta i matmixer och tillsatt persilja, olja
och lite salt. Mixa till jamn smet.

4. Smeta mixet pa algsteken. Lagg over steken pa ugnsgaller med ugnsplat under. Satt
i en stektermometer och satt in i ugn. Steken ar klar vid innertemperatur 63°C, efter 1-
1,5 timme.

5. Forbered under tiden tillbehor t.ex. hassebackspotatis och hjortron med valndtter.
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