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Annas basta banankaka

Ingredienser 1 kaka

150 g smor, rumsvarmt

3dl strosocker

2 st agg

5dl vetemjol

1 tsk bikarbonat

2 tsk bakpulver

4 st bananer, val mogna, medelstora
0,5dl kaffe, kallt

Tillagning

1. Satt ugnen pa 175°. Smarj och brda en rund form, 26 cm i diameter.

2. Vispa smor och socker med elvisp, tillsatt ett &gg i taget och fortsatt vispa tills allt ar
blandat och lite fluffigt.

3. Blanda mijél, bikarbonat och bakpulver i en skal.
Mosa bananerna med en gaffel.

Tillsatt mjélblandningen, bananer och kaffe.

Vand runt med en slev.

4. Gradda kakan i nedre delen av ugnen 40—45 min.
Lat kakan svalna nagot innan den serveras.
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