Baconstjarnor
45 Stjarnor

140 g Bacon

1 Réd paprika

5 Cm purjolok

1 1/2 dl Filmjolk

1 Agg

3/4 dl Olja

3/4 tsk Salt

1 tsk Chilipulver

2 Krm svartpeppar
1 dI Grahamsmjal
4 dl Vetemijol

1 1/2 tsk Bakpulver
3 dl Sesamfrd; till utbakning Agg; till pensling

Satt ugnen pa 275°. Stek baconet knaprigt. Kér bacon, ansad paprika och purjo i
matberedaren tills allt finférdelats. Ror ner filmjolk, &agg, olja, salt och chilipulver. Blanda
mjolet och bakpulvret i en skal, ror ner filblandningen. Arbeta ihop till en ganska kladdig deg.
Stroé ut sesamfron pa ett bakbord och lagg upp degen. Stré dver generdst med sesamfron
och platta med handerna ut degen i ett centimetertjockt lager. Ta ut stjarnor med ett litet
pepparkaksmatt. Lagg pa bakpapperskladd plat och pensla med vispat 4gg. Gradda 6-10
minuter i mitten av ugnen. Lat svalna under bakduk.



