Bakade rodbetshalvor med osttopp
Ingredienser 6 personer

6 st rodbetor

1 msk olja

0,5 tsk salt

70 g kvibille graddadel
0,5dl creme fraiche

6 st valnotter
Tillagning

1. Satt ugnen pa 225 grader. Skala rodbetorna tunt sa de inte férlorar sin farg. Dela
stora rodbetor pa mitten, lat sma vara hela och lagg pa bakpapper.

2. Ringla olja 6ver och salta. Baka i ugn, 225 grader, cirka 40 minuter. Kontrol-
lera med sticka att rodbetorna ar mjuka.

3. Lat svalna. Ror ihop finriven adelost med créme fraiche och spritsa eller klicka pa
betorna. Garnera med valnét.
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