Bandpasta med chorizo och oliver
Ingredienser 4 portioner

400 g bandpasta
1 msk olja

1 st rodlok
4 st salsiccia, (garna med orter och vitldk)
1 burk hela tomater av god kvalitet
0,5dl svarta oliver, karnfria
sambal oelek, en knivsudd
salt

nymald svartpeppar
2 msk farsk timjan, repade blad
nyriven parmesanost

Tillagning

Supersnabb pastasas med kryddig korv, svarta oliver och tomater pa burk.

1 Koka pastan al dente enligt anvisning pa paketet. Sla av i durkslag.

2 Under tiden: Skala och skiva I6ken. Skar korvarna i ganska grova skivor.

3 Stek korven runtom i lite olja i en stekpanna. Lagg i I6ken och Iat den mjukna. Sla
pa de hela tomaterna och rér runt sa de gar sénder. Spad med lite vatten om sasen
verkar for tjock. Smaka av med sambal oelek, salt och svartpeppar. Lat sjuda 3-4

minuter.

4 Vand ner oliver och timjan i sadsen och servera med den nykokta pastan. Strd éver
riven parmesan
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