Blabars- och vaniljscones
Ingredienser 8 scones

3dl vetemjol

2dl havregryn
1 tsk bakpulver
1 tsk bikarbonat

1dl strosocker
1 krm salt
759 smor
2dl vaniljyoghurt
1dl djupfrysta blabar
Att doppa i

0,5dl strosocker
Tillagning

Goda att ata till Iordagsfrukosten med lite farskost. Forbered genom att blanda alla
torra ingredienser kvallen innan. D& gar det snabbt att baka pa morgonen.

1. Satt ugnen pa 225°. Blanda alla torra ingredienser val.
Skar smoret i kuber och finférdela det i mjolblandningen.

2. Ror ner vaniljyoghurt och arbeta hastigt ihop till en deg. Blanda i de frysta
blabaren. Hall upp strésocker pa ett fat. Ta med hjalp av 2 skedar ut sa manga
klickar du énskar och doppa i socker vartefter och lagg dem darefter pa
bakpapperskladd plat.

3. Gradda mitt i ugnen 15-17 minuter eller tills de fatt fin farg.
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