Blabarsmuffins med icing
Ingredienser 12 stycken

150 g rumstempererat smor

2dl ljus sirap

1 msk vaniljsocker

3 st agg

5dl vetemjol

1 msk bakpulver

2dl djupfrysta eller farska blabar
Icing:

250 g philadelphiaost

0,5 st skalet av citron

3 msk florsocker
violer, penséer eller blabar, till dekoration

Tillagning

1. Satt ugnen pa 200 grader. Rér smor, sirap och vaniljsocker smidigt med en elvisp.
Tillsatt aggen, ett i taget under vispning.

2. Blanda mjdl och bakpulver val i en annan bunke. Blanda ner mjolblandningen
vaxelvis med blabaren i aggsmeten med hjalp av en slev, vispa inte. Férdela smeten
i cirka 12 muffinsformar. Gradda i 20 minuter.

Icing:
1. Vispa alla ingredienser till en jamn smet med elvisp. Spritsa eller bred pa icingen
och dekorera med en blomma eller farska blabar
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