Blommig falukorv

Ingredienser Portioner: 4

1/2 falukorvsring, 400 g
1/2 gul 16k

1 msk smor

1 tomat

2 dl matlagningsgradde
3 msk hackad dill

GOr sa har

1. Skar korven i stavar, skala, hacka och fras loken tillsammans med
korven i smor.

2. Karna ur och tarna tomaten. Lagg i tomathacket i stekpannan. Hall i
gradden. Lat korven sjuda i sdsen nagra minuter. Red eventuellt med lite
majsstarkelse, utrdért i kallt vatten. Ror ner dillhacket. Krydda med 1 krm

peppar.

3. Servera med nykokt farskpotatis och valfria gréna blad.
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