Brackt falukorv med boénor
Ingredienser 4 portioner

600 Falukorv

gram

1 st Gul 16k

2 st Klyftor vitlok

800 Bonor pa burk
gram

200 Krossade tomater
gram

4 msk Ketchup
Matfett till stekning
Salt & peppar

Tillvalsalternativ:
Majskorn (burk)
Potatis

Tillagning

Ta bort skinnet pa falukorven och skar i cm-tjocka skivor. Hall bort en del av
bdnspadet om tjockare bonchili dnskas (den blir annars soppliknande).

Skala och finhacka I6k. Fras I6k och vitldk mjuk (ca 3 min) i panna pa medelvarme.
Hall 16k, bénor, krossade tomater och ketchup i en kastrull. Lat smaputtra i 10
minuter. Salta och peppra.

Brack (lattstek) falukorven pa bada sidorna i panna pa medelvarme. Fett behdvs inte
till vanlig falukorv, men till lagfetts varianter. Brann inte korven.

Kommentar

Man kan komlettera med kokt potatis. Minska i sa fall mangden bénor med halften.
Majskorn gar ocksa bra. Enklaste varianten ar att endast bracka falukorven och
servera uppvarmda bonor till. Komplettera i sa fall garna med ett stekt agg.

Tid: 20 min
Svarighet: Latt



