Carpaccio pa renfilé med vasterbottensvisch och I6jrom

Ingredienser 8 personer

50g
2dl
1 krm
400 g
100 g
2 tsk
2 krm
1 st

Tillagning

vésterbottensost, riven
creme fraiche, latt

salt

renfilé

16jrom, (1 msk per pers)
flingsalt

svartpeppar, nymald
rodlok, finhackad

Lat renfilén ligga i frysen minst 2 dygn innan den skivas.

1. Blanda osten med creme fraiche. Lat sta i kylen ca 30 min for att crémen ska fa mer smak.
Smaka av med salt.

2. Skar filén i tunna skivor. Banka ut skivorna mellan tva ark plastfolie. LAgg upp dem pa
tallrik. Salta och peppra pa kottet.

3. Klicka pa ostcréeme. Toppa med l6jrom. Stro rodiok runt om.
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