Cheesecake

Ingredienser 12 bitar

5st digestivekex
1,5dl vetem;jol
2 msk strosocker
125 ¢ smor, kallt i kuber
1 st dggula
Fyllning
200 g philadelphiaost
1,75 dl vispgradde
2 st agg
1dl strosocker
1 tsk vaniljsocker
0,5 st citron, rivet skal av
1 msk pressad citronsaft
Tillbehor
1 paket bér
Tillagning

Botten ar spréd och extra god. Farska bar ar gott till cheesecake. Den haller sig utmarkt i kyl
upp till fyra dagar.

1. Satt ugnen pa 175°. Kor kexen i matberedare till fina smulor. Blanda ner mjol, socker och
smor och kor till en smulig massa. Tillsatt aggula och kor ihop till en deg. Kexen kan ocksa
rivas pa den fina sidan av rivjarnet eller smulas i en mortel och sedan blandas degen snabbt
ihop med fingertopparna.

2. Lagg degen i en form (24 cm i diam) med léstagbar kant. Str6é dver lite vetemjol och tryck
ut degen i formen. Lat vila i kyl ca 30 min.

3. Forgradda bottnen mitt i ugnen 12-15 min. Ror ut philadelphiaost med gradde och tillsatt
sedan resterande ingredienser till fyllningen. Vispa fyliningen slat eller kér med stavmixer.

4. Hall fyliningen i pajformen och gradda ytterligare 30 min. Stang av ugnen och lat sta kvar i
30 min. Lat svalna.

Servera med farska bar.
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