Chokladgloggstarta med farska fikon

Ingredienser 12 bitar.

200 g smor
200 g mork choklad av bra kvalitet
4 st agg
2,5dl socker
2.dl vetem;jol
3 msk vinglogg
6 st farska fikon
Dekoration:
florsocker
farska fikon
riven choklad
Tillbehor:
vispad gradde
Tillagning

En variant pa den klassiska "kladdtartan” smaksatt med glégg och dekorerad med farska
fikon matchar den heta gléggen perfekt.

1 Satt ugnen pa 200 grader. Smalt smoret i en kastrull. Bryt chokladen i sma bitar. Lagg
chokladen i smoret och ror tills den smalter.

2 Vispa agg och socker posigt. Rér ner smoérblandningen, mjdlet och gléggen.

3 Hall smeten i en smord och bréad form med I6stagbar kant, cirka 23 centimeter i diameter.
Gradda kakan i nedre delen av ugnen, cirka

25-30 minuter. Den ska vara lite 10s i mitten. Lat kakan kallna.

4 Sikta 6ver florsocker och dekorera tartan med farska fikon, skurna i kvartar. Bjud garna lite
vispad gradde vid sidan om.
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