Chokladkaka med lingon
Ingredienser 12 bitar

175 g smor

3 st agg

3dl stroésocker
2dl vetemjol
1dl kakao

1 krm salt

1,5dl lingon
Tillbehor:

vaniljglass eller lattvispad gradde

Tillagning

Lingon stros Over kakan innan den graddas och ger en god syra.

1. Satt ugnen pa 175°.

2. Smalt smoret och lat det svalna. Vispa agg och socker pésigt. Blanda mjol, kakao
och salt och vand ner i aggposet tillsammans med smoret.

3. Hall smeten i en smord form med |6stagbar kant, ca 24 cm i diameter. Stro6 6ver
lingonen.

4. Gradda kakan i nedre delen av ugnen ca 30 min. Lat kakan svalna och servera
med en klick glass eller lattvispad gradde.
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