Citronpaj med hallonmarang
Ingredienser 1 paj
150 g kallt smor

4 dl vetemjol

0,5dl florsocker

1 st agg, ekologiskt

0,5 msk kallt vatten

Lemoncurd

9O st citroner

4 5dl strosocker

150 g smor

6 msk majsstarkelse

6 st ekologiska agg

6 st ekologiska aggulor
hallonmarang

3 st ekologiska aggvitor

0,5 st citron, Saft av

3,5dl socker, (strosocker)

200 g farska hallon
hallon, Farska till garnering
florsocker till garnering
agg till pensling



Tillagning: Citronpaj med hallonmarang

"Min variant pa klassisk citronpaj toppar jag med hallonmarang. Det syrliga fran
citronen gifter sig perfekt med den s6ta marangen. Nar du gér marang, se till att det
inte smiter med nagon aggula med vitan ner i bunken. En aggula ar namligen fet, och
med fett i smeten blir det ingen marang."

Receptet kommer fran boken "A piece of cake" (Natur & Kultur).

1 paj/12 bitar

Mordeg:

1 Nyp ihop tarnat kallt smoér med vetem|dl och florsocker.

2 Tillsatt agget och vatten och arbeta samman tills degen precis gar ihop. Knada inte.
Tillsatt vatten vid behov.

3 Plasta degen och lat den vila i kylen i minst 30 minuter.

Lemoncurd:

1 Blanda rivet skal fran nio citroner med saft fran sex och koka upp med strosocker
och smor.

2 Sila vatskan.

3 Blanda ut majsstarkelse med saften fran de tre sista citronerna och rér ner i den
varma vatskan.

4 Vispa samman aggen och roér ner dem i vatskan, stall tillbaka pa spisen och sjud
under vispning tills kramen tjocknar.

5 Lat svalna.

Hallonmarang:

1 Gor mdérdegen och lemon curden enligt recepten.

2 Satt ugnen pa 175 grader.

3 Kavla ut mérdegen, fyll en pajform och frys.

4 Pensla bottnen pa det frysta pajskalet med uppvispat agg och tack kanten med
folie sa att den inte sjunker ned.

5 Nagga bottnen och forbaka pajskalet i cirka 10 minuter. Lat svalna.

6 Fyll skalet med lemon curd.

7 HOj ugnstemperaturen till 250 grader.

8 Vispa aggvita, citronsaft och 1 dl strosocker till marang i en rostfri bunke.

9 Tillsatt ytterligare 1 dl strosocker.

10 Ro&r sénder hallonen med resterande strosocker och vand ned i aggviteskummet i
omgangar. Vispa till ett fast skum.

11 Spritsa eller bred marangen dver pajen och gradda pajen gyllene i mitten av
ugnen i cirka 5 minuter.

12 Garnera med farska hallon och pudra med florsocker.
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