Citronsill

Ingredienser 4 -6 pers
1 burk inlaggningssill, (420 g)

1 st purjolok

1 st rodlok, stor

1 knippa dill

2,5dl strosocker

8 st kryddpepparkorn, krossade

3 st citroner, (2 1/2 dl pressad saft)
Tillagning

En lattlagad och smakrik sill med frisk citronsmak.

1. Skolj av sillen med kallt vatten och torka den med hushallspapper. Skar den i
bitar.

2. Ansa och strimla purjoldoken. Skala och skiva rodldken. Hacka dillen.

3. Varva sill, 16k, dill, socker och kryddpeppar i en burk. Pressa saften ur citronerna
och hall den dver. Lat sta kallt 1 dygn.
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