Coco con arrollados de mermelada
Ingredienser 15 bitar

3 st stora agg
1,5dl strosocker
120 g vetemjol

1 tsk bakpulver
1 msk strosocker

Fyllning

2dl jordgubbssylt
1 msk kanel

1 msk vaniljsocker
1dl kokos, riven

Garnering
1 msk florsocker

Tillagning

Detta ar en karibisk rulltarta med jordgubbssylt, kokos, vanilj och kanel.

1. Satt ugnen pa 250°. Lagg bakplatspapper pa en plat.

2. Vispa agg och socker vitt och posigt. Blanda vetemjol och bakpulver och blanda
ner det i aggsmeten. Bred ut smeten i ett jamnt lager pa bakplatspappret. Gradda
kakan ca 5 minuter mitt i ugnen.

3. Stro 6ver 1 msk socker och stjalp upp kakan pa ett smor- eller bakplatspapper.
Dra bort bakplatspapperet. Pensla med kallt vatten pa papperet om det inte vill

lossna.

4. Blanda sylten med kanel och vaniljsocker, bred det 6ver kakan. Stro over
kokosflingorna, rulla ihop tartan.

5. Sikta 6ver florsocker och skar upp kakan i ca 3 cm sneda bitar
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