Currybuljong med pasta och gronsaker
Ingredienser 4 - 6 koppar

12 dl vatten

3 st gronsaksbuljong, i tarning
1 tsk curry

1 st vitloksklyfta, pressad

2 tsk riven ingefara, farsk

1 st morot

0,5 st purjolok

1dl spagetti, bruten i bitar
2dl grona artor

Tillagning

En god buljong ar alltid tacksamt att med. For att gora den lite mer matig brukar jag
lagga i gronsaker och pasta. Och lite sting i kryddningen skadar ju inte, snarare
varmer det lite extra.

1, Koka upp vatten, buljong, curry, vitlok och ingefara.
2, Skala moroten och skar den i sma tarningar. Skolj och strimla purjoldken.

3, Lagg ner pastan i buljongen och koka ett par minuter kortare an vad som star pa
forpackningen.

4, Tillsatt morot, purjoldk och arter nar ungefar 3 minuter av pastans koktid aterstar.

5, Hall upp soppan pa termos. Vand termosen forsiktigt fore servering sa att
gronsakerna och pastan blandas med buljongen. Ett tips ar ocksa att ta med
gronsakerna och pastan i separata burkar, sa kan var och en ta for sig innan den
varma buljongen halls i kopparna.
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