Currysill
Ingredienser 25 personer

4 st matjessill, (a 200 g)
2 st gula I6kar

2 st morotter

2 st réda paprikor

2 msk curry
1 msk smor

2 st applen

1 msk honung

4 dl latt créme fraiche

2dl latt majonnas, (Hellmans)
1,5tsk  salt

0,5tsk  vitpeppar, nymald
1 knippa graslok

Tillagning

Denna sill maste alltid finnas med pa Solveig och Goérans sillbord. Den har en kraftig
currysmak som lyfts av sétt apple, paprika och morot.

1. Lat matjessillen rinna av och skar den i mindre bitar. Skala och finhacka l6k och
morétter. Karna ur och fintdrna paprikan.

2. Fras 16k, morot, paprika och curry i sméret ca 3 min. Lat kallna.
3. Karna ur och smatarna applena. Blanda honung, creme fraiche och majonnas.

Smaka av med salt och peppar. Vand i sill, gronsaker och apple. Hacka grasloken.
ROr ner grasloken i roran.
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