Dill och citronkraftor
Ingredienser 4 portioner

2,51 vatten

5 msk salt, cirka

1 st citron, skuren i skivor
saft fran 1 citron

1 st flaska porter, (33 cl)

1 msk strosocker
15 st krondill, (i skalen)
1 kg insjo- eller flodkraftor, (tinade)

Tillagning

Kraftor och dill &r en sjalvklar kombination, men har har den aven fatt sallskap av lite
pigg citron. Servera garna kraftorna tillsammans med rikligt med kall lag.

1. Koka upp vatten, salt, citronskivor, citronsaft, 6l och strésocker i en stor kastrull.
Lat koka i cirka 5 minuter.

2. Lagg dillkronorna i en stor skal och sla darefter pa den heta lagen. Lat svalna helt
och lagg darefter ner kraftorna. Lat kraftorna ligga i lagen i minst ett dygn.
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