Dill och tomatsill

Ingredienser 4 portioner
0,5 st rodlok, skalad

1 tsk olivolja

1 burk cocktailtomater, eller krossade tomater (400 g)
2 st stjarnanis

1 tsk socker

1,5krm salt

1,5 krm  svartpeppar
1 burk fardig inlaggningssill, (420 g)
2 msk dill, hackad

Tillagning

En enkel tomatsas smaksatt med stjarnanis passar utmarkt som sallskap till inlagd
sill.

1 Skala och finhacka rédloken. Fras den mjuk i olivolja i en kastrull, sla pa tomaterna

och lagg ner stjarnanisen.

2 Sjud sasen i 10—15 minuter, tills den tjocknar. Smaka av med socker, salt och
svartpeppar. Lat sasen kallna ordentligt.

3 Hall av sillen, skar den i 2 centimeter stora bitar och vand ner bitarna i den
kalla tomatsasen. Ror ner dillen.
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