Dunderglogg

Ingredienser 6 liter

51 svagdricka

5 st potatis, skalade skivade
S0g jast

10g nejlikor, hela

10 g kardemummakérnor
I5¢g ingefdra, skalad, farsk
I st kanelstang

2,5kg strosocker
250 g russin

Tillagning

En god glégg som ska vanta pa sig i tre veckor innan den ar fardig. GIém garna bort nagra
flaskor — den blir minst lika god efter ett ars lagring.

1. Blanda allt i en 10-litershink. Rér om ordentligt sa sockret I6ser sig. Tack med plastfolie
och gor sma lufthal i plasten.

2. Lat sta i rumstemperatur i lugn och ro minst 3 veckor.
Gléggen ska inte réras.

3. Hall férsiktigt éver i en kanna eller anvand en slang som havert och hall sedan upp i val
rengjorda flaskor. Var forsiktig sa att inte bottensatsen med russin och kryddor féljer med. Lat
sta svalt tills den ska drickas. Varm och servera med russin och skallad mandel.
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