Ellens kladdkaka
Ingredienser 10 bitar

5049 smor

2 st agg

2dl strosocker
1 dl vetemjol

4 msk kakao

1 tsk vaniljsocker
100 g hallon

2 msk kokos, riven

2 msk florsocker
Tillbehor:
hallon

lattvispad gradde

Tillagning

Kombinationen av kokos och hallon hojer denna kaka flera snapp.

1. Satt ugnen pa 175°. Smalt smdret och lat det svalna.

2. Vispa agg och socker posigt. Blanda i mjol, kakao, vaniljsocker och smor. Hall
smeten i en smord och bréad form med l6stagbar kant, ca 24 cm i diameter. Stro
over hallon och kokos.

3. Gradda i nedre delen av ugnen ca 25 min. Lat kakan svalna. Pudra éver
florsocker. Servera med hallon och vispad gradde.



	Ellens kladdkaka
	Ingredienser  10 bitar   
	Tillbehör:

	Tillagning


