Else-Maries italienska potatisgratiang
Ingredienser 12 personer

2,5 kg potatis, mjolig

300g soltorkade tomater i olja

300 g grekisk fetaost

2 paket farsk babyspenat, en pase a 80g

2 tsk salt

4 krm muskotnot, riven

8 dI matlagningsgradde

6 dl vasterbottensost, riven
Tillagning

30 min + 50 min i ugn
En potatisgratang som ar lite extra med sina tillagg av fetaost, spenat och torkade
tomater. Den kan graddas i forvag och bara varmas med osten infor serveringen.

1. Satt ugnen pa 200°. Skala potatisen, skar den i 1/2 cm skivor. Skar tomaterna i
smabitar.

2. Varva potatis, tomater, smulad fetaost och bladspenat i tva smorda, ugnssakra
formar. Stré salt och muskot mellan varven. Hall pa gradden.

3. Stro Over ost om gratangen ska atas nygraddad, spara annars osten fill
uppvarmningen. Gradda mitt i ugnen 40-50 min. Graddas fardig aven om den ska
varmas.

4. Varmning: Stro over osten. Gratinera i 200° 20 min tills gratangen ar genomvarm
och fatt farg
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