Italiensk korvgryta

Ingredienser 4 personer

1 st gul 16k
2 st vitloksklyftor
1 msk smor

400¢ falukorv
600 g kokt potatis

4 st marinerade, soltorkade tomater
2 msk koncentrerad kycklingfond
4dl vatten

farsk basilika, grovhackad
Till servering
0,5dl pesto
Tillagning
For att fa en lite haftigare smak kan du byta falukorv mot kryddstarkare korv.
1. Skala och skiva I6k och vitlok. Fras dem i smor pa svag varme i en lag vid gryta.
2. Skiva under tiden korv och potatis. Strimla tomaterna.

3. Lagg i korv och potatis. Hall i kycklingfond och vatten.

4. Strd 6ver tomater och basilika. Lat grytan koka utan lock ca 2 minuter. Servera med en
klick pesto.
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