Spackad falukorv med kryddiga rotfrukter

Ingredienser 4 personer

500 g falukorv

6 st vitloksklyftor

1 st rosmarin, kruka
Kryddiga rotfrukter

300 g palsternacka
300¢g morotter

2 tsk olivolja

1 tsk salt

1 tsk strésocker

1 krm cayennepeppar

0,5 tsk spiskummin

0,5 tsk kardemumma, stott
Garnering

2 msk graslok, hackad

Tillagning
Rotfrukterna kan skalas och laggas i kallt vatten dagen innan.
1. Satt ugnen pa 175°.

2. Skar falukorven i 8 bitar. Skala och skiva vitloken tunt och plocka sma kvistar fran
rosmarinen. Snitta korven och tryck in vitlék och rosmarin.

3. Skala och skar rotfrukterna pa langden och lagg i en ugns saker form. Blanda med oliv
olja, salt, socker, cayennepeppar, spiskummin och kardemumma.

4. Tillaga rotfrukterna i ugnen ca 20 min. Lagg i falukorven och fortsatt tillaga i ugnen ca 15
min tills rotfrukterna ar mjuka och falukorven fatt fin farg.

5. Stroé dver grasloken och servera med couscous och garna en gronsallad.
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