Sweet chilikorv med rostade rotfrukter

Ingredienser 4 personer

400¢g falukorv, mager
0,5dl sweet chilisas

1 msk kinesisk soja

1 st vitloksklyfta, pressad
2 msk sesamfron

1 st paprika, rod

4 st morotter

3 st palsternackor

4 st potatisar

1 msk rapsolja

1 tsk salt

1 krm svartpeppar
Tillagning

Allt i ett, ugnsbakade rotfrukter tillsammans med falukorv lagas i en langpanna i ugnen.

1. Dra bort skinnet pa korven och strimla den. Blanda korv, sweet chili, soja, vitlok och
sesamron i en skal.

2. Satt ugnen pa 225°. Dela, karna ur och skar paprikan i grova bitar.Skala och skar
moroétterna, palsternackor och potatis i langa strimlor. Lagg dem pa en oljad plat. Salta och
peppra. Stek grénsakerna mitt i ugnen i 10 min.

3. Ta ut platen och lagg pa korven. Stek ytterligare i 10 min. Servera korven med brén och
garna lite frukt till dessert.
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