Brackt falukorv med bonchili

Ingredienser 4 personer

600 gram  Falukorv

1 st Gul 16k

2 klyftor Vitlok

800 gram  Bodnor pa bur

200 gram  Krossade tomater

4 msk Ketchup
Matfett till stekning
Salt & peppar

Tillvalsalternativ:
Majskorn (burk)
Potatis

Tillagning

1.Ta bort skinnet pa falukorven och skar i cm-stora skivor. Hall bort en del av
bdnspadet om tjockare bdnchili dnskas (den blir annars soppliknande).

2.Skala och finhacka I6k. Fras 16k och vitlok mjuk (ca 3 min) i panna pa medelvarme.

3.Hall 16k, bénor, krossade tomater och ketchup i en kastrull. L&t smaputtra i 10
minuter. Salta och peppra.

4. Brack (lattstek) falukorv pa bada sidorna i panna pa medelvarme. Fett behdvs inte till
vanlig falukorv, men till lagfettsvarianter.
Brann inte korven.
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