Grillad falukorv, couscous och senapssas

Ingredienser 4 personer

600 g falukorv

Couscous:

1 st gronsaksbuljongtarning
4 dl vatten

1 msk smor

3,5dl Ccouscous

1 st rod 10k

2 st tomater

1 knippa  graslok

Senapssas:

1dl vispgradde

1dl vatten

1 tsk vetem;jol

1 st gronsaksbuljongtérning
1 st vitloksklyfta, pressad
4 msk dijonsenap

Tillagning

1. Senapssas: Hall gradden och vattnet i en kastrull. Vispa i vetemjolet. Smula i
buljongtarningen, pressa i vitldken och tillsatt senapen. Vispa ihop sasen. Lat den sjuda pa
svag varme ett par minuter. Stall &t sidan. Varm fore servering.

2. Couscous: Koka upp buljongtarning, vatten och smér. Dra kastrullen fran plattan. Tillsatt
couscousen, rér om och stall at sidan.

3. Hacka 16k, tomater och graslok. Blanda ner I6k- och tomathacket, och halften av grasloken
i couscousen. Ror ner resten av grasloken i senapssasen.

4. Hetta upp en grillpanna. Skar falukorven i ca 4 cm "puckar”. Grilla dem ett par minuter pa
var sida. Servera genast tillsammans med couscous och senapssas.
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