Falupuck med fetaost

Ingredienser

600 g falukorv

50 g fetaost

0,5dl kesella

Olivsas

1 msk olivolja

0,5 st 16k, gul

1 st vitloksklyfta

1 msk tomatpuré

4 dl vatten

1 st hénsbuljongtarning

0,5dl spad, fran oliverna

2 msk majsstarkelse, maizena
vatten

1dl oliver

1 krm svartpeppar

1 krm salt, ev.

Servering

pasta, kokt

gronsaker, eller sallad, kokta

Tillagning

Med fetostfylining far falukorven en mild syrlighet som passar utmarkt till den goda sasen
med oliver.

1. Satt ugnen pa 225°. Dela korven i 4 lika delar. Skar ett snitt snett nedat, mitt pa varje bit.

2. Mosa ost och kesella. Lagg ostmassa i varje skara. Baka korven i mitten av ugnen ca 15
min.

3. Olivsas: Skala och hacka I6k och vitlok. Fras I6ken mjuk i olivoljan. Tillsatt tomatpuré, fras
en kort stund. Hall i vatten, buljongtarning och spad. Koka samman till 2/3.

4. Sila och hall tillbaka i kastrullen. Rér ut majsstarkelsen i lite vatten och red sasen under
vispning.

5. Tillsatt oliver hela, halverade eller skivade. Smaka av med salt och peppar. Servera med
pasta och gronsaker
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