Farmor Anna-Stinas frestelse med palsternacka
Ingredienser 10 personer

2 st gula Iokar

2 msk smor

5 st potatisar, medelstora
3 st palsternackor

1259 ansjovisfiléer

2,5dl vispgradde

0,5dl mjolk

2 msk strobrod

Tillagning

Den har varianten av Jansson ar val vard att prova. Bra aven som vickning med
knacke och en god ost. Onskas kraftigare smak kan ansjovismangden okas.

1. Satt ugnen pa 225°. Skala och skar I6ken i tunna skivor. Fras den mjuk i smoérien
stekpanna. Skala potatisen och palsternackan och skar dem i 1/2 cm tjocka strimlor.

2. Varva potatis, palsternacka, 16k och ansjovisfi Iéer i en ugnssaker form.
Droppa Over ansjovisspadet.

Blanda gradden och mjélken och hall pa blandningen.

Strd éver strobrdd och tilllaga mitt i ugnen 45-50 min.
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