Fina farsbiffar med getostyoghurt
Kramig getostyoghurt smakar fint till farsbiffar med senap och vitlok.

Ingredienser 4 port

400 g not- eller lammfars

2 aggulor

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

2 tsk fransk senap

1 vitloksklyfta

1 1/2 dl Kelda mellangradde
smor

Sas:
2 dl matyoghurt
100 g getost, t ex chevre

Gor sa har

Blanda farsen med aggulor, salt, peppar, senap och finhackad vitlék. Tillsatt gradde lite i
taget och blanda till en jdmn fars. Forma 8 biffar. Stek dem i smor i en stekpanna pa
medelvarme ca 3 min per sida. Mosa osten och och blanda den med matyoghurten. Servera
biffarna med sasen, potatis eller pasta och lattstekta gronsaker.

Tips: Biffarna kan stekas i férvag och varmas foére serveringen.
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