Fiskgrating med squash

Ingredienser 2 personer

1 st squash, lang

8 st rodspattafiléer

4 krm salt

2 krm svartpeppar, grovmald
2dl tomater, passerade

2 msk fiskfond, koncentrerad
2 msk dill, hackad

2 msk svart tapenade

1 msk parmesanost, riven

Tilloehor:
1759 kokt farskpotatis/port

Tillagning

Tapenade till vit fisk ar gott, men ta inte for mycket — da blir det inte s& smalt.
Squashen maste vara tunt skivad, annars gar den inte att rulla.

1. Satt ugnen pa 225°.
2. Skar en squash i smala skivor pa langden. Anvand garna osthyveln. Dela
fiskfiléerna sa att de blir lAngsmala. Salta och peppra. Lagg en squashskiva och en

fiskbit ovanpa varandra och rulla ihop. Fast med tandpetare och lagg pa ett
ugnssakert fat.

3. Blanda passerade tomater, fond och dill. Hall det 6ver fisken. Lagg en klick
tapenade ovanpa varje snurra. Stro pa ost och stall in fisken mitt i ugnen ca 15 min.

4. Servera med kokt potatis.
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