Fisklasagne

Ingredienser

500 g sejfiléer

0,5 tsk salt

1 krm  svartpeppar

Tomatsas

0,5st  purjolok

I msk  smor

400 g  tomater, krossade

0,5 msk dillfro

I st hons- el fiskbuljongtérning
Ostsas

5dl kelda ostsés

1dl viésterbottensost, + 1 dl, riven
200 g lasagneplattor, farska

Tillagning

En kramig och saftig lasagne som far en latt smak av krafta fran dillfré6 och tomat. Lasagnen
kan férberedas nagot innan den

gratineras. Med varma saser ar lasagnen klar pa 20 min. Férbereds den och stélls kallt tar
det nagot langre tid. Berdkna ca 30 min innan den ar helt genomgraddad.

1. Tomatsas: Skdlj purjoldken och skiva den tunt. Hetta upp smor i en kastrull och fras I6ken
mjuk utan att den tar farg. Tillsatt krossad tomat, dillfré och buljongtarning. Koka upp och
sjud ca 5 min.

2. Ostsas: Hall upp ostsaserna i en kastrull. Koka upp under omrérning. Tillsatt 1 dl
vasterbottensost och ror tills den smalt. Dra kastrullen at sidan.

3. Hall lite av ostsasen i botten av en ugnssaker form. Tack med ett lager lasagneplattor.
Fordela halften av tomatsasen dver. Lagg halften av de tinade filéerna 6ver, lite ostsas,
lasagneplattor o s v.

4. Avsluta med lasagneplattor och ostsas overst. Stré 6ver 1 dl riven ost och gratinera i
mitten av ugnen ca 20 min. Servera genast med sallad.
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