Fisksoppa med tillbehor

Ingredienser 2 personer

0,5 st gul 16k

1 st morot, liten

1 msk smor

1 burk tomater, hela (400 g)
1 st hoénsbuljongtirning
4dl vatten

1 krm salt

0,5 krm svartpeppar
0,5 tsk timjan
0,5 msk citronsaft, pressad

Tillbehor:

100 g riakor, med skal, eller 1 burk musslor
200 g laxfilé, skinn- och benfri

0,5 msk smor

1 msk mini fraiche, eventuellt

Gremolata:

0,5 st citron, rivet skal

0,5 dl persilja, hackad

I st vitloksklyfta, finhackad

Tillagning

Det ar trevligt att servera tillbehoéren i sma skalar till soppan sa var och en kan lagga i sjalv.
Vill du kan du aven servera med 1 msk mini fraiche per portion.

1. Skala I6ken och skar den i smala klyftor. Skala och tarna moroten.
2. Fras gronsakerna i smor i en gryta. Hall pa tomater och smula ner buljongtarningen.

Tillsatt vatten, salt, peppar, timjan och citronsaft. Lat allt sjuda pa svag varme under lock 10—
15 min. Smaka av soppan med ev ytterligare salt och peppar.

3. Skala rakorna och lagg upp i en skal. Skar laxen i 1 cm stora bitar. Stek den i smor i
stekpannan, 1-2 min. Lagg upp laxen pa fat. Blanda ingredienserna till gremolatan och lagg
upp i en skal.

4. Lat var och en ta for sig av tillbehdren till soppan vid servering.
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