'Foto ;Iger Edstrom
Fru van den Bos appelcheesecake
Ingredienser 25 bitar

5dl vetemjol

1,5 dl brun farin, eller rasocker

100 g sotmandel, finhackad

200¢ smor, kallt

Fylining:

500 g naturell farskost

1,5 dI strosocker

2 st agg

Garnering:

3dl appelmos

0,5 st pase mandelspan, rostade (a 509)
Tillagning

Manga bitar, latt och snabbt gjort i langpanna.

1. Satt ugnen pa 175°. Hacka ihop mjél, socker, mandel och smér till en smuldeg.
2. Ta undan 2 dlI till stréssel. Klam ut resten i en smord form eller liten langpanna, ca
20 x 35 cm.

3. Gradda mitt i ugnen ca 12 min tills den har bdrjat fa farg.

4. Vispa farskost, socker och agg till en jamn smet. Bred ut smeten 6ver den varma
bottnen och gradda ca 15 min.

5. Bred ut appelmos pa kakan. Blanda resten av smuldegen med mandelspan och
stro blandningen Over appelmoset.Gradda ytterligare ca 15 min.

6. Lat kakan kallna. Stall den sedan i kylen ca 3 tim. Skar kakan i rutor eller
trekanter.



