Fruktpaj med honungstosca
Ingredienser 1 paj

Pajskal:

125 ¢ smor

3,5dl vetemjol

1 msk akaciahonung
Fyllning:

3 st paron

3 st plommon, stora

3 msk akaciahonung
2 msk potatismjol

Honungstosca:
759 smor
759 mandelspan, rostade

6 msk akaciahonung
1,5 msk vetemjol
Tillbehor:

vaniljglass

Tillagning
Applen och nektariner passar ocksa bra i den har pajen. ( ca 12 bitar)

1. Finférdela smor i en skal och arbeta samman med vetemjdl. Tillsatt honung och
nyp ihop till en fast deg. Du kan ocksa kdra samman allt i en matberedare.

2. Tryck ut degen jamnt i botten pa en pajform, ca 25 cm i diameter, och ca 1 1/2 cm
upp pa kanterna. Stall formen i kylen ca 30 min.

3. Satt ugnen pa 200°. Skala och skar paronen i tunna klyftor. Karna ur och skar
plommonen pa samma satt. Blanda dem i en kastrull och varm pa medelvarme ca 5
min. Blanda med honung och potatismjol och stall at sidan.

4. | en annan kastrull smalt smor tillsammans med mandelspan och honung. Blanda
ner mjol och stall at sidan.

5. Gradda pajskalet mitt i ugnen ca 10 min. Ta ut formen och bred ut
fruktblandningen i botten. Férdela toscafyliningen ovanpa och gradda i nedre delen
av ugnen ca 15 min tills ovansidan har fatt lite farg.

6. Servera pajen ljummen, garna med en kula vaniljglass.



