Gorns gloggsill
Ingredienser 6 personer

2 burk inldggningssill
0,67 dl rodlok, finhackad
10 st kryddnejlikor, hela

Lag:
2dl starkvinsglogg
1dl balsamviniger

3,5msk  rasocker, eller strosocker
Garnering

Finstrimlad sallad eller purjolok

Tillagning

En mustig inlaggning som med tva dygns lagring i kylen mognar till full arom. Darefter har du
en sill som haller gott och val en vecka i kylen.

1. Tva dygn fore: Blanda ingredienserna till lagen och varm den en aning sa att sockret
smalter. Lat den svalna. Lagg 16k och kryddnejlikor i en glasburk med lock, spola av
sillfiléerna och lagg dem hela i burken.

2. Sla over lagen och se till att den tacker sillen, satt pa lock och Iat den sta i kylen att mogna
i minst 2 dygn.

3. Skar infér serveringen sillen i vackert, lite sneda bitar, lagg upp pa fat, skeda éver en
aning av lagen och garnera med finstrimlad salladsldk.
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