Graddig spagetti med skinka och artor
Ingredienser 4 person(r

25¢ smor
500 g kokt skinka, pa bit
200 g grona artor, frysta

2dl vispgradde

1 krm svartpeppar

1 krm salt

400 g spagetti

1dl vatten, fran pastakoket
759 parmesan, finriven
Tillagning

Med lite skinka, frysta artor och gradde gar det enkelt att laga en god pasta.

1 Tarna skinkan i 1x3 cm stora bitar. Smalt smoret i en stekpanna, lagg ner
skinktarningarna och stek cirka 2 minuter. Lagg ner artor och ror runt, stek ytterligare
1 minut och hall sedan pa vispgradde. Koka upp, krydda med nymalen svartpeppar
och salt. Sjud sasen pa medelvarme i cirka 5 minuter.

2 Koka pastan enligt anvisningar pa paketet, men hall av pastan cirka 1,5 minut
innan den ar klar. Spara cirka 1 dl pastavatten som du tillsatter i sasen for att lata
starkelsen ge sasen en fin kramighet.

3 Vand ner pastan i sasen och lat pastan tillagas klart i sasen, cirka 1 minut.
Tillsatt riven parmesan men spara lite till garnering.
Smaka av och salta vid behov.
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