Grekisk paj

Ingredienser 4 - 6 personer

4dl vetem;jol, (240 g)
125 ¢ smor

3 msk kallt vatten
Fyllning:

1 st medelstor aubergine, (ca 300 g)
1 tsk salt

0,5 dl vetem;jol

1 msk olivolja, + 2 msk
400 g lammfirs

1 st hackad gul 16k

1 st honsbuljong, tirning
2 tsk oregano, torkad

1 tsk kanel, mald

1 st vitloksklyfta

3 st agg

1dl vispgradde

2dl mjolk

3dl riven ost, mild
Servering:

matlagningsyoghurt, smakssatt med pressad vitlok
blandad sallad



Tillagning Grekisk paj

Denna matiga och goda paj paminner lite om akta grekisk moussaka.
Valj mager lammfars eller notfars.

1. Satt ugnen pa 200°. Blanda vetemjol och smdret skuret i mindre bitar i en matberedare.
Hall i vattnet och kor till en pajdeg.
Tryck ut degen i en form med |6stagbar kant (diameter 24 cm) och stéll den kallt.

2. Skar aubergine langs med i ca 1/2 cm tjocka skivor. Lagg ut dem pa en skarbrada, salta
|att pa bada sidor, lat dem ligga ca 10 min.

Torka av dem med hushallspapper och vand dem i vetemjol, stek i 2 msk olja till gyllengul
farg. Stall at sidan.

3. Hetta upp 1 msk olja i en stekpanna och bryn lammfarsen tillsammans med I6ken. Smula
ner buljongtarningen.

Krydda med oregano, kanel och pressad vitlok.

4. Vispa samman agg, gradde och mjolk.

5. Nagga pajskalet och forgradda ca 12 min i mitten av ugnen.

6. Lagg halften av aubergineskivorna i botten av pajen, fordela koéttfars éver och lagg pa

resterande aubergine. Hall dver aggstanningen och stro sist 6ver riven ost. Gradda pajen pa
nedersta falsen ca 30-35 min. Servera med vitloksyoghurt och sallad.
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