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Baconinlindade appelklyftor
Ingredienser 4 portioner

3 st stora applen, garna lite syrligare
1 paket bacon, (150 g)

svartpeppar

salt

tandpetare
Tillagning

Applen med en massa sétma och syra och dessutom salt. Knaprigt bacon till det,
vilken slaende kombination. Prova garna med paron om du vill ha lite variation.

1 Kérna ur &pplena och skar dem i klyftor. Peppra klyftorna och salta forsiktigt.

2 Skar baconskivorna pa mitten. Tack varje klyfta med bacon och fast baconskivan
med en tandpetare.

3 Grilla baconknytena 6éver het gléd i 510 minuter eller tills baconet fatt fin grillyta
runtomkring. Servera genast, antingen som tilltugg till férdrinken eller som tillbehér
pa grillbuffén.



