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Grillade gronsaker
Ingredienser 4 personer

200¢ aubergine eller squash, i skivor
1 msk olivolja

2 krm salt

125 ¢ mozzarella

1 st tomat

8 st basilikablad

1 krm svartpeppar

Tillagning

En lacker forratt vid grillen eller som tillbehor till grillad kyckling eller fisk. Har har jag
grillat halften aubergine och halften squash.

1. Doppa gronsaksskivorna i olja och krydda med salt.

2. Skar osten i skivor. Dela och karna ur tomaten.
Skar den i bitar.

3. Grilla gronsakerna pa ena sidan 6ver gléden 3-4 minuter.
Vand dem och lagg pa osten. Grilla pa andra sidan tills osten bérjar bli varm.

4. Lagg upp gronsaksskivorna pa ett fat och lagg pa tomat och basilika. Krydda med
svartpeppar.



