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Grillade lax- och skaldjursspett med tomatsalsa
Ingredienser 10 personer

800 g laxfilé, utan skinn
800 g rakor, stora, med skal
1 msk olivolja

1 tsk salt

2 krm svartpeppar, nymald
10 st grillspett
Tomatsalsa

6 st tomater

1 st vitloksklyfta

3 st salladslokar

2 msk chilisas

1 st citron, skal och saft

1 msk honung
2 msk basilika, hackad
2 msk olivolja

1 tsk salt
2 krm svartpeppar, nymald
Tillagning

Rakorna ska inte skalas innan de grillas, sa det blir lite pyssligt att ata.

1. Tomatsalsa: Klyfta och kérna ur tomaterna. Skar tomatfiléerna i sma tarningar.
Skala och pressa i vitlok. Skiva salladsloken tunt. Blanda ihop alla ingredienser till
tomatsalsan och smaka av med salt och svartpeppar.

2. Skar laxen i 4 x 4 cm kuber. Fordela lax och rakor pa ca 10 spett. Pensla med
olivolja. Grilla spetten pa varje sida ca 2 min. Smaka av med salt och peppar

3. Lagg lax- och skaldjursspetten pa ett fat och fordela tomatsalsan i mitten.
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