Gronsakssas till grillat
Ingredienser 4 dl sas

1 st morot

1 st apple

1 st rod paprika

1 st rod 16k

1 st basilikakruka

2 msk appelcidervinager
2 msk engelsk senap (colmans)

0,5dl strosocker

1 tsk salt

1 tsk mald vitpeppar
1dl rapsolja
Tillagning

Det har ar en god och lite annorlunda sas gjord pa farska gronsaker.
Den behdver inte kokas och haller sig fint 4-5 dagar i kylen. Sasen passar bra till
grillat eller pa buffé.

1. Skala moroten och skar i slantar. Skar urkarnat apple och paprika och skalad |0k i
bitar.

2. Blanda gronsakerna i matberedaren och kor tills allt &r fint hackat. Tillsatt basilika,
vinager, senap, socker, salt och vitpeppar.

3. Lat maskinen ga och hall i oljan i en fin strale. Smaka eventuellt av med mer salt
och vinager.



