Grundrecept till tre sillar
Ingredienser 10 portioner

9 st urvattnade sillfiléer

4 dl vatten

6 di strosocker

1 st rodlok

1 st morot

15 st grovkrossade kryddpepparkorn
3 st lagerblad

2dl attiksprit (12%)

Tillagning

Till de tre olika sillarna - inlagd sill, senapssill och vodka- och limesill - gér man
samma lag. Varije sill far sin speciella smak genom senare smaksattning.

1. Varm vatten och socker tills sockret 16st sig. Lat kallna.
2. Skal;j sillfiléerna.

3. Skala och skiva rodlok och morot. Lagg dem i lagen.
Tillsatt kryddpeppar och lagerblad samt attikspriten. Blanda.

4. Lagg sillfiléerna i en stor burk. Tillsatt lagen och lat sta kallt 2 dygn
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