Gulaschsoppa

Mustig och harlig gulaschsoppa med kottfars och kryddiga korvar. Servera garna med en klick vitldksrora till.

Ingredienser 4 port
300 g kottfars

1 chorizokorv

2 gula I6kar

3 paprikor i olika farg
smor

1/2 dl tomatpuré

1 tsk kummin

1 liter kottbuljong

Rora:

2 dI Iatt creme fraiche
1 pressad vitloksklyfta
1/2 hackad persilja

Gor sa har

Skar korven i sma bitar. Skala och hacka I6ken. Karna ur och hacka paprikan. Bryn
kottfarsen i smor i en gryta sa att den blir smulig. Ror i korv, 16k och paprika och 1at det frasa
nagon minut. Ror i tomatpuré och kummin. Hall pa buljongen. Lat det koka 10-15 min.
Smaksatt créme fraiche med vitlok och persilja. Servera soppan i stora skalar och ror i
vitioksroran. Vallmobrod eller knackebrdd ar gott till.
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