Hallon- och vinbarssaft med kanel
Ingredienser 1 sats

5dl vatten

600 g vinbar, roda

400 g hallon

1 st kanelstang

400 ¢ strosocker, (ca 4 3/4 dl)

Tillagning

Hallon i vinbarssaften minskar risken for gelébildning.

1 sats racker till 1,5 liter saft.

1. Koka upp vattnet. Lagg i bar och kanelstang och koka ca 10 min under lock.
Mosa baren mot kastrullens kant.

2. Hall upp massan i en silduk och lat saften rinna av.

3. Koka upp saften och ror i sockret. Koka upp pa nytt och koka tills sockret har
smalt. Skumma val och hall upp saften pa rengjorda varma flaskor
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