Havtornssill

Ingredienser 10-12 pers
300¢ inlagda sillfiléer, i bitar

0,5 st morot

0,5 st schalottenlok

1 st citrongras

1dl havtorn

6 st svartpepparkorn

1 st lagerblad

5dl sillinlaggningslag, silad
Tillagning

Havtorn finns numera i frysdisken i valsorterade butiker.
1. Skala och skar moroten i tarningar. Skala och skiva schalottenloken. Skar av ca 10
cm av roten pa citrongraset. Banka pa rotbiten med knivskaftet och strimla roten.

2. Varva sill, gronsaker, citrongras, havtorn och kryddor i en rengjord glasburk. Hall
over inlaggningslagen och stall i kylen ca 12 timmar sa att smakerna mognar.
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