Inlagd kryddsill
Ingredienser 10 personer

400 g sillfiléer, salta, urvattnade
1dl attiksprit

2dl strosocker

3dl vatten

1 st purjolok, 10 cm

1 st rodlok, liten

0,5 st fankal, liten
1 tsk kryddpeppar

1 tsk fankalsfron, hela, stotta i mortel
5 st nejlikor

5 st enbar

1 st lagerblad

1 tsk rosépeppar

Tillagning

Klassisk inlagd sill som fatt extra krydda av enbar och rosépeppar.

1. Ror attika och socker tills sockret ar smalt. Blanda i vattnet. Ansa, skolj och skar
purjoloken i ringar. Skala och skar rodldken i strimlor. Ansa och skiva fankalen tunt.

2. Blanda alla kryddor. Skar upp sillfi Iéerna i jamna bitar och varva sill, rodIok,
purjolok, fankal och kryddorna i en burk. Hall éver lagen. Satt pa lock. Lat sillen sta
kallt minst ett dygn.
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