Italiensk kottfarsbiff pa toast med parmaskinka och mozzarella

Ingredienser 4 personer

600 g viltfars

50g salami

100 g mozzarella

1dl parmesanost, riven

1 tsk salt

2 krm svartpeppar, nymald

1 tsk oregano, torkad

1 msk smor

Toast

2 st tomater

1 st baguette

4 msk olivolja

4 st parmaskinka, tunna skivor
4 st basilikablad, strimlade
150 g mozzarellaost, 8 skivor
Tillagning

En jattegod toast som passar som middag till fyra med en god sallad eller som vickning till
atta.

1. Tarna salami och mozzarella. Blanda farsen med parmesanost, salt, peppar och oregano.
Blanda slutligen i salami och mozzarella.

2. Forma 8 biffar med fuktade hander.

3. Hetta upp smoret i en stekpanna och stek biffarna ca 3 min pa var sida pa medelstark
varme.

4. Satt ugnen pa 250°. Skiva tomaterna. Dela baguetten pa langden och darefter i 8 bitar.
Pensla brédskivorna med olivolja och sétt in i ugnen 2-3 min. Ta ut brodet.

5. Lagg en skinkskiva pa varje toast, darefter biff, tomatskiva, strimlade basilikablad och
mozzarellaskivorna. Gratinera mitt i ugnen 5-8 min. Servera med en god sallad.
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