Italiensk pastalada
Ingredienser 4 personer
400 g pasta, t ex penne
1 msk smor, till formen

Tomatsas:

500¢ tomater, krossade

2 st vitloksklyftor, krossade, grovhackade
1 tsk oregano, eller basilika

0,5tsk  Ortsalt

2 krm svartpeppar

1 st gronsaksbuljongtarning, fint smulad
Bechamelsas:

2msk smor

2msk vetemjol

5 dl mjolk

0,5tsk salt

1 krm  svartpeppar

1 krm  muskotnét, nymald
12 st ost,, skivor, t ex grevé
Tillbehor:

blandad gronsallad

Tillagning
1. Satt ugnen pa 225°. Smoérj en ugnssaker form. Koka pastan nagot kortare an
anvisningarna pa paketet sa att den blir al dente.

2. Blanda alla ingredienser till tomatsasen. Smalt smor i en kastrull. Tillsatt vetemjol
och vispa slatt. Spad med mjolken under vispning och lat sasen sjuda ca 5 min.
Smaka av med salt, peppar och muskotnat.

3. Hall av pastavattnet och lagg pastan i den smorda formen. Hall dver tomatsasen
och béchamelsasen ovanpa. Tack med ostskivor. Gratinera i mitten av ugnen ca 25
min.

4. Servera med en blandad sallad som smaksatts med olivolja, flingsalt och peppar.
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